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Die Essenz der Mediterranen Kiiche im Herzen des Seehotels Riviera in Gersau. Inspiriert von
der reichen Geschichte des Olivenbaums, der seit Jahrtausenden als Symbol gastronomischer
Kultur und kulinarischer Lebensfreude steht. Von Fisch und Meeresfriichten, die den
Geschmack des Meeres einfangen iiber exklusive Pasta-Gerichte.

Wir laden Sie herzlich ein, die Mediterrane Kiiche in ihrer Form zu erleben, begleitet von der
Schonheit des Vierwaldstattersees.

lhr Restaurante Oliveo Team freut sich, Sie herzlich willkommen zu heissen.
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Vorspeisen aus der Pfanne

Jakobsmuschcln

Sautiert an ciner Weisswein 5chaumsaucc

Gambas al ,Aﬂ'i”o
Crevetten an O]ivenél, K noblauch, Faprika, Petersilie

FulPo ala Ga”cga
Octopus nach (Galizischer Art

Sepia ala Plancha
Tintenfisch aus der Pfanne mit frischen K rautern und K noblauch

Jn Olivensl gcbra’ccne Steinpiizc mit K noblauch

Sautier‘te Steinpi]zc mit Knob]auch und mediterranen Kréutem

Fimientos de Faclro’n
Padrén ist nicht der Cl’}é]c, sondern der nordspaniscl’}e Or‘t, wo die

Pimientos de Padron herkommen

22
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Salat / Vorspeisen

Wilder Giriiner Salat 15

FaPrika, Chcrrg T omaten, rote Zwicbc]n, gerostete Fim’enkcme und Kréuter

Zicgcnkésc mit Wilc{kréutcm und Dat’cc!n (Marokko) 16

Rustikal Panierter Ziegenk'a’se an einer Palsamico-(reme

Randen Carpaccio mit Pinienkernen (Rote Pete) 16

Fein geschnittcnes CarPaccio an einer Balsamico~ und OIivenéL Gilasur

T omaten Salat mit /wiebel und Ricotta i5
Marinierte Ocl’]senherz, Cl’]errg, Peretti und Marsanino T omate mit Wildkrautern

(Gemischte Antipas’ci i5

emiise gegrillt und mariniert, mit mediterranen K rautern liven und Grana Padano
g g pl bl

T omate mit Puffalo Mozzarella 16
Mariniertes Ochsenherz, Chcrrg} Fcretti und Marsanino ] omate mit Rucola
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Ouppen

Minestrone della Casa, traditionelles klassisches Kezept
T raditionelle Mediterrane GemUsesuPPe

Gemiise-(_onsomé mit Ravioli

Klare SUPPC mit Salcran, Gemiisestreifen und (Gefiillte Kavio[i mit Pilzen.

Tomatcncremesuppe verfeinert mit Mascarpone

Kisotto

Risotto [ rutti di Mare
ist ein (Gericht deritalienischen Kliiche, das die [Frische des Meeres

mit der cremigen T extur von Risotto verein

Risotto ai Funghi Forcini mit Farmcsan

Klassischcr ]ta]icnischcr cremiger Risotto mit intensivem Fi[z Aroma

] omaten Risotto mit Mcclitcrranem (emiise

Aromatisches Risotto mit sonncngerchctem Gemiisc und Farmcsan

58
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«[asta fatta in casa»

(ienieBen Sie italienische chcns?reudc mit unserer frischen l’]ausgcmacl’]tcn Pasta. }‘Iergestc”t aus besten
/ utaten, ohne Konservierungssto”e und mit viel Liebe zum Detail. Ob klassische Tagliate”e oder
abwechlungsreiche K reationen — bringen Sic den mediterranen (Geschmack direkt auf [hren T isch. Jetzt
Probieren und den (nterschied schmecken!

Concl—]igiic an ] omatensauce und Parmesan 28
/fa//cn/}sc/m F astasorte in Musc/m/[orm l//'ta//'cm'scﬁ conc/y’g//a =Muschel) mit gcn’/fc/ﬁer
O[)cr[/é’c/zc.

Linguinc Ag]io Olio mit Crevetten 36
Schmale Nu(Jc]n mit B[ack Tiger Crevct’cen O]ivcnb[ und Kno})lauch.

(Casarecce an milder Gorgonzolasauce 29
Sind kurze oder /Ja'ng//c/% g@(/re/ztc Nudeln
Diese [orm ist Lfy,o/sc/? fiir das siidliche Jtalien und auch 51217/@/7

Tagliatc”c an SaFrar\ Saucc, Cherrg ] omaten und Farmesan 33
Feines Safran-Aroma veredelt durch Olivensl Cl’}crrg T omaten und Wildkrautern

Fappardcllc mit Morcheln 36

Er&iges Aroma der Morcheln gchéren geschmacuich zum A”erlceinstcn}
was Wald und Wiese uns zu bieten haben.

Rigatoni (Gartnerinnen Art Feperoni, / ucchini, ] omate und Farmesan 29
Rigatoni sind rc'jhremcc'jrmige Nudeln verschiedener Lénge. Kigatoni ist die
lDC\/Orzugte Pastaform in Sii&ita]icn und Sizilicn

Tagliate”e mit I:ungl—]i FPorcini, C]’merrg T omaten und Parmesan 3%
Erdiges Aroma der Flilze, verfeinert durch Olivensl, Clﬂerrg T omaten und Wildkrautern



https://de.wikipedia.org/wiki/Nudel_(Lebensmittel)
https://de.wikipedia.org/wiki/Sizilien
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(efiillte T eigwaren und (Gnocchi

«lngredienza FPremium Pasta»

Sie sind Fioniere der Teigwaren Manufaktur und haben sich kontinuierlich weiterentwickelt.
Diese Gexcij”te Fasta verkdrpcrt T radition und [Trische, ohne Kompromissc bei (Geschmack und Qua]i’cét

einzugel’]exm / usammen wollen wir Sie also mit erstklassigen Produkten von hachster an]itét begeistem.

Steinpilz Mczze]une im Dinkeltcig 3%
/ art cremige FU”ung mit Steinpilzen und Waldkrautern

Ronclc”cn gmcij”t mit weissem Trijﬁcc] 54
Cremige Sauce aus Butter und Tr[j)clce]c'jl

(Gnocchi mit frischem Blattspinat 29
P
| eicht gebratene (nocchi mit geclijnstetem B[attspinat und Cl’]errg T omaten
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Fleisch

Ossobuco mit Safran Risotto 39

Klassisch gesclﬁmor’c mit Mcrlot~Jus und einer frischen Cremo]ata

Mistkratzerli aus dem [Jolzofen 38
Aromatisiert mit Rosmarin und K noblauchbutter

dazu Cherry T omaten, Gri”gemijse und Rosmarinkartoffeln

(ca. 30 Minuten Wartezeit)

Deklarationen: Huhn Schweiz / Schwein Schweiz/ Lamm Irland, New Zealand /

Rindsentrecote Schweiz / Rindsfilet Argentina /

Lachs Schottland / Crevetten Vietnam (Zertifiziert)
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f:isc}w/ Meeres{:r[jchte

Lachs Mcclai”on an Knoblauchbuttcr 42
mit Cherrg Tomaten und Kréutern, dazu Girilliertes (Gemiise und Rosmarinkartoffeln

Gebratenc ganze Doraclc Rogal aus dem Ho!zomccn, 550gr 44

dazu Gri”icrtcs (Gemiise und Rosmarinkartoffeln

Riesencrevetten Plack Tiger Oliveo-Art 46
Mambierte Black Tigcr (Crevetten mit Cognac

und frischen K rautern, dazu Petersilienreis

Gambas ala F!ancha, 8 Stijck mit Aio!i 36
Garne]eﬂ aus dcr FFBHHC mlt Knob]auch UH(J MCCTSa]Z gebraten
[ ine beliebte Spam’schc Spezia[itét
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Desser‘c

/ wetschgensorbet mit Vieille Prune
Birnensorbet mit Vieille Poire
/itronensorbet mit Vodka
Apfelsorbet mit Calvados

Cate Glace mit PBaileys

Coupe Danemark

Fc]ch!in Schokomousse mit Rahm

Crema Cataiana

Tiramisu

15
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