
 



 

 



 

 
Vorspeisen  

 
Schüssel Salat für 2 Personen 

Mischsalat mit Karotte, Mais, Gurke ,Tomate , Speck, 
Ei und geröstete Brotwürfel 

19 
   je weitere Portion 6 

 
 
 
Gemischter Saisonsalat       12 

Karotte, Gurke, Tomate, Mais 
 
 
Rindstartar garniert       70gr.  24 
 mit Butter und Toast    
           
         
Nüsslisalat mit Ei und Speck       14 

Tomate, Speck, Ei und geröstete Brotwürfel 
    
 
(alle Salate servieren wir wahlweise mit: French-, Balsamico- oder Italiendressing) 

 

Suppen 
 
 
Rindsbouillon mit Ei        10 

 
Tomatencremesuppe mit Mascarpone     11 

 
 

Informationen zu Allergenen in den einzelnen Angeboten wenden Sie sich an unserem Personal   
    



 

 

 Spezialitäten 
 

Der Klassiker « Kalbsschnitzel »  220gr. 
ein dünnes paniertes und in Fett ausgebackenes 

Schnitzel dazu Gemüse und Pommes frites 
49 

 
 
 
 
Schweins Cordon bleu    250gr.     34 
serviert mit Saisongemüse und Pommes frites 
 
 
 
      
 
Aus dem Ofen Mistkratzerli ca. 500gr. 
an Knoblauchbutter dazu Gemüse und Ofenkartoffeln    36 
ca. 35 Minuten Wartezeit 
 
 
 
 
Zartes Kalbsgeschnetzeltes „Zürcherart“  170gr.    43 
zartes Kalbfleisch a la Minute gebraten, verfeinert  mit  
Champignons und Rahmsauce dazu  Gemüse  und Rösti 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Angeboten wenden Sie sich an unserem Personal 
 
   

https://de.wikipedia.org/wiki/Panieren
https://de.wikipedia.org/wiki/Frittieren
https://de.wikipedia.org/wiki/Schnitzel


 

 

Spezialitäten 
 
 
 

«Schillerstein-Steak»   Rind-Entrecôte 200gr. 
auf heissem Stein serviert, mit Kräuterbutter 

Saisongemüse und  Rosmarinkartoffeln 
          46     

 
 
 
Kräuter-Schweinskotelette   250gr.      36 
Fleisch von bestem Geschmack und bester Qualität 
Auf heissem Stein serviert, mit Kräuterbutter 
 Saisongemüse und Rosmarinkartoffeln 
 
 

 
Fisch 

  
Gebratene Felchenfilets mit Mandelbutter                                38 
dazu Spinat und Petersilieneis 
 

Nur Freitag bis Sonntag 
Regenbogenforelle aus dem Ofen mit Mandelbutter 350 gr. 42 
dazu Spinat und Petersilieneis 
 
 
Fleisch/Fisch Deklaration: Kalbs, Schwein, Poulet CH / Rindfleisch CH / ARG  Fisch CH 
 

 
 

Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Angeboten wenden Sie sich an unserem Personal 
 



 

 
 

Fondue, Raclette, Rösti 
 
 

Aus unserer Republik ab 2 Personen: 
Gersauer Weissweinfondue aus Greyenzer, Appenzeller und 

Fribourger Vacherin 
 

29 p.P. 
 
 
 
 
Uri Raclette 250gr.          28   
 mit  Gschwellti, Mixed  Pickles, Cornichons und  Silberzwiebeln 
 
 
 
 
 
Berner Rösti                                 29 
mit Speckstreifen,  gedünsteten Zwiebeln und 2 Spiegeleier 
 
 
 
 
 
Bekannter Gersauer Käsekuchen      17  
 
 
 
 

Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Angeboten wenden Sie sich an unserem Personal 



 

 
Dessert / Desserts 

 
 

 
Fragen Sie nach unserem Tagesdessert 

 
 
 

 
Zwetschgensorbet  mit Vieille Prune     13 
 
 
Zitronensorbet mit Vodka         13 
 
 
Apfelsorbet mit Calvados       13 

 
Cafè Glace mit Baileys       13  
 
 
Coupe Dänemark           12 

 
Felchin Schokomousse mit Rahm       12 
 
Crema Catalana   (hausgemacht)      14 

 
Tiramisu   (hausgemacht)        13 
 
 
 
 
 


